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Preise Montag
rel 08.06.2026
Menii I
ent Ofenkartoffel mit
4,70 € .
E Ga Frihlingsquark und
xterne Gaste Salatbouquet
+ € 0,50
9,9
Menii II Frikadelle Ungarische Art
5,70 € mit Paprika-ZwiebelsoBe,
Externe Giste dazu Reis und Krautsalat
+ € 0,50
a,c, 14,9
Schweinenackenbraten
mit Bratenjus, dazu
Menii III Kartoffelknédel und
Wirsinggemise
€ 38,20
a, 14
Montag - Mittwoch im
Betrieb MA von 8:30 - 9:30
Besondere

Uhr frisch zubereitete

Empfehlungen Eierspeisen

Alle Gerichte inkl. Tagessuppe!

Dienstag
09.06.2026

Pasta mit Ruccolapesto,
Reibekase und Salat

3,9,9

Grobe Grillbratwurst mit
hausgemachtem rheinischen
Kartoffelsalat

a,9,14,6,4
Hacksteak Croatia von
Rind/Schwein mit Weich-
und Frischkase gefiillt,
dazu Rosmarindrillinge
und Ratatouille - € 8,20

g,a,9

Im Betrieb MA ofenfrische Pizza

mit kurzer Wartezeit

Mittwoch
10.06.2026

Mienudelpfanne mit buntem
Asiagemuse und gelber
Thaicurry-KokossoBe

a,o

Ofenfrischer Leberkase
mit Schwenkkartoffeln
und Bayrisch-Kraut

a,6,14,9

Hahnchengschnetzeltes
India mit Curry-RahmsoBe,
dazu Reis und Brokkoli
€ 8,20

a,9,9

Spargel frisch vom
Berderhof in Willich - bitte
den Aushang beachten!

Andre's Casino & Catering Service Team

Speisekarte KW 24 vom 08.06.2026 - 12.05.2026
IT-NRW Mauerstr. 51, Heesenstr. 26, Derendorfer Allee 1

Donnerstag
11.06.2026

Friihlingsgemiiseeintopf leicht
gebunden, mit Brétchen

a,14,]

Pasta Bolognese mit
Reibekase und Salat

alglglj
Schnitzel Waldmeister
mit Speck-Zwiebel-PilzsoBe,
dazu Spatzle oder Pommes,
Salat oder Gemiise
€7,80

ac 11,9

Salatbowl in der Kiihltheke

Telefon: 0211 - 91366759

e-Mail: accs-team@t-online.de
Internet: www.accs-team.de

Freitag
12.06.2026

Tomatenriihrei mit Spinat
und Salzkartoffeln

14

Bockwurst mit Sauerkraut
und Stampfkartoffeln
oder Kartoffelsalat

a,9,11,6

Matjesfilet Hausfrauen Art
mit griinen Bohnen und
Speckbratkartoffeln

4,6,9,11,9,14

Schénes Wochenende

Bitte bebachten Sie unsere Salatbar in Selbstbedienung 100gr. € 1,50 von Montag-Mittwoch

Bitte denken Sie an unsere Umwelt bringen, Sie gerne Ihr Geschirr, Besteck und auch Ihre Tasse mit, Danke!

Zusatzstoffe:

Allergene:

1 Farbstoffe, 2 SiiBungsmittel, 3 Konservierungsstoffe, 4 Antioxidantien, 5 Geschmacksverstdrker, 6 Stabilisator, 7 Geschwefelt, 8 Geschwarzt, 9 Zuckerart,

10 Phenylalinquelle, 11 Nitritpokelsalz, 12 Nitrat 0. Konserviert, 13 Nitritpokelsalz u. Nitrat, 14 Milcheiwei/Laktose, 15 gentechnisch verdnderte Sojab., 16 Thiabendazol
A Getreide alle Sorten oder Kreuzkombinationen der Hybridstdamme davon, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnisse, F Soja, G Milchprodukte einschl. Laktose,

H Schalenfriichte, I Nisse, J Sellerie, K Senf, L Sesamsamen, M Schwefeldioxid u. Sulfite Konzentration mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/L, N Lupinen, O Weichtier



