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Andre's Casino & Catering Service Team
Speisekarte KW 10 vom 02.- 06.03.26

Telefon: 0211 - 91366759

e-Mail: accs-team@t-online.de

| .
7 -—E IT-NRW Mauerstr. 51, Heesenstr. 26, Derendorfer Allee 1 Internet: www.accs-team.de
< Alle Gerichte inkl. Tagessuppe!
Preise Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
02.03.2026 03.03.2026 04.03.2026 05.03.2026 06.03.2026
Menii I ) ) , . . N e
Veganer Erbseneintopf mit Vegane Quinoa Erbsen- Penne mit vegetarischer Zwei Mais-Lauchrosti mit . S .
4,70 € . . : N - . Tageseintopf mit Brétchen mit
Ext Gast Kartoffelwdirfeln, Frikadelle mit Salzkartoffeln und Gemusebolognese, dazu Friihlingsquarkdip und Bock-oder Mettwurst + € 1.80
:'2: 525 e Suppengemiisen und Brétchen Paprikadip(nicht vegan) Reibekase und Rohkostsalat Salzkartoffeln !
14
a a, 14,9 a,14,9,] a,cl4 a,14,6,11
. . | M . | pi
Menii I1 Rgglonql. Mohrengemuse VEG.AN LOW CARS! Plka.ntes . . . . Chili con Carne mit Mais, Spaghetti Arabiatai mit Speck,
birgerlich mit Kartoffeln Kichererbsen-Curry mit Deftiger Linseneintopf mit . . - . o
5,70 € - . f a N Paprika und Kidneybohnen, ' Knobi und Chili, dazu Reibekése
" untereinander, dazu Frikadelle | Blumenkohl, Kokosmlich und Wursteinlage, dazu Brétchen dazu Reis und bunter Blattsalat und Eisberasalat
Externe Gaste ohne vegane Frikadelle! Reis 9
+ € 0,50
a,14,c a a,14,6,11 a, 14,9 a,14,9,6,11
" o "Wrap Gregce mit Pollo Cacciatora geschmorte Pfefferrahm Schnitzel mit Nackenkotelette vom Schwein
Holzfallersteak mit Minirostis, Hahnchenfleisch, Kuh- . o o . . o -
.. . . o . Hahnchenteile in Rotwein-Pilz- | Pommes oder Spatzle, dazu | paniert mit Wirsinggemuse und
Meni III griinen Bohnen und ZwieblsoBe Weichkasewiirfel, Gurken und ) ..
) SpecksoBe, dazu Tagliatelle und Gemiisel oder Salat Schwenkkartoffeln
€7,50 Eisberg, dazu Wedges-Potaoes
) bunten Salat € 7,80 €7,80 €7,50
und Dip € 7,20
a, 14 a,l4 a,14,6,11,9 ac,14,9 a,c 14
Dienstag bis Donnerstag im Im Betrieb MA Pizza
Betrieb MA von 08.30 Uhr bis verschieden belegt aus dem ImbiBgerichte im Wechsel, bitte| Ab mitte Marz eréffnet wieder
Besondere 09.30 Uhr frisch zubereitete  Ofen kurze Wartezeit wird frisch Bunte Salatbowl den aktuellen Aushang unsere Salatbar in
Empfehlungen Eierspeisen! zubereitet! Solange Vorrat beachten Selbstbedienung!
Bitte den Aushang beachten! reicht
Taglich wechselnde Salattoppings und ImbiBgerichte auch zum mitnehmen!
Bitte Denken Sie an unsere Umwelt bringen, Sie gerne Ihr Geschirr, Besteck und auch Ihre Tasse mit Danke
Zusatzstoffe: 1 Farbstoffe, 2 SiiBungsmittel, 3 Konservierungsstoffe, 4 Antioxidantien, 5 Geschmacksverstdrker, 6 Stabilisator, 7 Geschwefelt, 8 Geschwarzt, 9 Zuckerart,
10 Phenylalinquelle, 11 Nitritpokelsalz, 12 Nitrat 0. Konserviert, 13 Nitritpokelsalz u. Nitrat, 14 Milcheiwei/Laktose, 15 gentechnisch verdnderte Sojab., 16 Thiabendazol
Allergene: A Getreide alle Sorten oder Kreuzkombinationen der Hybridstdamme davon, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnisse, F Soja, G Milchprodukte einschl. Laktose,

H Schalenfriichte, I Nisse, J Sellerie, K Senf, L Sesamsamen, M Schwefeldioxid u. Sulfite Konzentration mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/L, N Lupinen, O Weichtier



