
Telefon: 0211 - 944 965 30

e-Mail: accs-team@t-online.de

Internet: www.accs-team.de

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

14.10.2019 15.10.2019 16.10.2019 17.10.2019 18.10.2019

Tomaten-Rührei mit 

Rahmspinat

und Salzkartoffeln

Veggie Minifrühlingsrollen

mit Sweet-Chilisoße, dazu

Mienudeln 

Spaghetti Arrabbiata 

mit Chilli-Knoblauch-

Tomatensoße, 

dazu Salat

Quinoa Erbsen Frikadelle 

an Curryreis, dazu 

Möhren-Ingwerstampf

Deftiger Linseneintopf mit 

Suppengemüse und Kartoffeln, 

dazu Brötchen;

 mit Mett- oder Bockwurst 

+ € 0,80

g,16 a,o,11,5,6 a,o,11 11 a,o,i,16,5,6,13

Regional!

Möhrengemüse bürgerlich 

mit Kartoffeln untereinander,

dazu gebr. Krakauer

Vegan

Gemüsecurry mit Äpfeln, 

Möhren,Tomaten, Blumen-

kohl und Kartoffeln, 

dazu Fladenbrot

Chili con Carne mit Mais, 

Paprika, Kidneybohnen, 

Reis und Salat

Westernpfanne mit 

Minifrikadellen,

 Kartoffelspalten und bunten 

Bohnen, dazu BBQ-Soße

Eigene Herstellung!

Hackbraten mit Bratensoße, 

dazu Leipziger Allerlei

und Petersilienkartoffeln

5,6,11,13,16 16,11 a,o,16,11 4,5,6,16 a,o,c,g,16

Ofenfrischer Spießbraten mit 

Mettfüllung, Bratenjus 

Kartoffelgratin und Spitzkohl

€ 5,80

Piccata à la Milanese

  Hähnchenbrust in Käse-Ei-

Hülle gebraten mit Tomaten-

sugo, dazu Salbeitagliatelle

 und bunter Salat € 6,20

Schlemmerhacksteak vom

 Rind mit Ofenkartoffel, 

Sauerrahmdip und

grünen Speckböhnchen

€ 5,90

Schnitzel à la Hollandaise,

dazu gebr. Blumenkohl oder 

Salat, Pommes oder 

Salzkartoffeln

€ 5,60

Heringsstipp Hausfrauen Art

mit Bratkartoffeln und 

grünen Bohnen

€ 5,90

g,16 a,o,g,16,5,6,13 a,o,c,g,16 g,16,5,6,11

Frontcooking

Maccaroni mit gebr. Lachs-

filetwürfeln und Gemüse an 

grüner Thaicurry Zitronen-

gras Kokossoße € 6,20

Frontcooking 

Steaks vom Grill! 

Argent. Rumpsteak mit 

Kräuterbutter, Folienkartoffel 

und Salat € 9,50

Salatbowls für die

 Heesenstr. 26 gerne bis

 9:30 Uhr auf

 Vorbestellung!

Menü 3 auch als 

Hähnchenschnitzel

€ 5,80

Sie haben Wünsche? 

Sprechen Sie uns an!

Zusatzstoffe:

Allergene:

Menü III

Besondere 

Empfehlungen 

Kreuzkontaminationen sind in dieser Übersicht nicht angegeben!!!

1)Farbstoff 4)Süßungsmittel 5)Konservierung 6)Antioxidation 7)Geschmacksverstärker 8)Stabilisator 9)Geschwefelt 10)Geschwärzt 11)Zuckerart & Süßungsmittel

12)Phenylalinquelle 13)Nitritpökelsalz 14)Nitrat o. konserviert 15)Nitritpökelsalz u. Nitrat 16)Milcheiweiß 18)gentechnisch veränderte Sojabohnen 19)Thiabendazol

a)Getreide: Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Kreuzkombinationen der Hybridstämme davon b)Krebstiere c)Eier d)Fisch e)Erdnüsse f)Soja g)Milch 

u.Milchprodukte einschl. Laktose h)Schalenfrüchte / Nüsse i)Sellerie j)Senf k)Sesamsamen l)Schwefeldioxid u. Sulfite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder  

10mg/l m)Lupinen n)Weichtier o)Gluten

Alle Menüs inklusive Suppe, Beilagen unter Vorbehalt zum Austauschen - sowie Änderungen vorbehalten!

 IT-NRW Mauerstr. 51, Heesenstr. 26, Derendorfer Allee 1

Andre's Casino & Catering Service Team 
Speisekarte KW 42 vom 14.10.2019 - 18.10.2019

Preise

Menü I

3,90 €

Vegetarisch

Menü II

4,80 €

Unsere Betriebscasinos sind öffentlich - und gerne für Alle zugänglich!


