
Telefon: 0211 - 44 962 502

e-Mail: accs-team@t-online.de

Internet: www.accs-team.de

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

18.02.2019 19.02.2019 20.02.2019 21.02.2019 22.02.2019

Eieromelette mit 

Petersilienkartoffeln

und Spinat

Kartoffel Cordon-bleu

mit Frischkäsefüllung im

Rohkost Salatbeet

Penne an hausgemachter

Gemüsebolognese 

mit Salat

Vegetarische Minifrühlingsrollen 

auf buntem Gemüsereis 

mit Sojasauce nach Wunsch

Deftiger Linseneintopf mit 

Suppengemüse und 

Kartoffelwürfeln, dazu 

Brötchen; mit Bock- oder 

Mettwurst + € 0,80
19,16 a,o,g,16 a,o,11 a,o,16 a,o,i,16,5,6,13

Aus der Region

Möhrengemüse bürgerlich

mit Kartoffeln untereinander,

dazu Frikadelle (auch als 

Geflügelvariante möglich)

Kofta Korma - hausgem.

Kichererbsen-Joghurttaler

mit würziger Kormasauce, 

Blumenkohl, Erbsen und Linsen 

auf Reisnudeln 

Kundenwunsch

Chicken Nuggets mit 

Currydip und Reis

Kartoffelgratin Schweizer Art

mit Speck, Zwiebeln und 

Käse überbacken, dazu 

grüner Salat  

Texaspfanne mit 

Minifrikadellen, Kartoffel-

spalten, Kidney- und grünen 

Bohnen an BBQ-Dip

g16,5,6,13,19,11 a,o,g,16 a,o,g,16,11 a,o,g,16,5,6,13,19 a,o,c,g,16,19,5,11

Jambalaya - würziger 

Südstaaten-Reistopf mit 

Putenfleisch, Paprika, 

Staudensellerie und Basmatireis 

€ 5,90

Reines Rinderhacksteak an 

grüner Pfefferrahmauce mit 

Röstinchen und Deli-Bohnen

€ 5,80

Cordon-bleu vom Schwein

mit Rahmgemüse, dazu

Pommes oder Salzkartoffeln

€ 5,90

Jägerschnitzel an Waldpilz-

Specksoße mit Nudeln oder 

Pommes und Salat oder 

Blumenkohlgemüse

€ 5,40

Paniertes Seelachsfilet

mit Remoulade, Kartoffelsalat 

oder Kräuterkartoffeln und 

Rahmgurkensalat

€ 5,60
a,o,16 a,o,g,16 a,o,c,g,16,5,6,13,19 a,o,c,g,16,5,6,13 a,o,g,16,11,19

USA - Mardi Gras

Karneval in New Orleans
Indien - Holi Phagua

Irland - St. Patricks Day 

Guiness Beef Stew - kräftiger 

Dunkelbier-Rinderschmortopf mit 

Steckrüben, Weißkohl und

 würzigen Ofenkartoffeln € 5,90

Japan - Hanami 

Kirschblütenfest

von März-April

Brasilien - Acraje

pikant gewürzte Garnelen-

bällchen mit Nussreis,

 Limetten-Krustentiersoße

und Tomatensalsa €  5,90
a,o,16 a,o,16,11

AKTION

USA

She Crab Soup

Krustentiersuppe mit 

Krebsfleisch

€  4,50

USA

Dessert: Erdnuss-

Macadamia-Mousse

€  1,30

Japan - Tonkatsu

knusprige Streifen vom 

Schweineschnitzel in Panko-

panade auf gebr. Pilznudeln

 mit Sojasoße € 5,90 

Japan

Ramennudelsuppe € 3,90

 Dessert: Grüne Teecreme

€  1,20

Irland - Mint Custard

Puddingcreme mit frischer 

Minze und dunkler Schokolade

€  1,30

a,o,g,16 g,16,11 a,o,11,4,5 a,o,g,16,11 g,16,11

Zusatzstoffe:

Allergene:

Kreuzkontaminationen sind in dieser Übersicht nicht angegeben!!!

1)Farbstoff 4)Süßungsmittel 5)Konservierung 6)Antioxidation 7)Geschmacksverstärker 8)Stabilisator 9)Geschwefelt 10)Geschwärzt 11)Zuckerart & Süßungsmittel

12)Phenylalinquelle 13)Nitritpökelsalz 14)Nitrat o. konserviert 15)Nitritpökelsalz u. Nitrat 16)Milcheiweiß 18)gentechnisch veränderte Sojabohnen 19)Thiabendazol

a)Getreide: Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Kreuzkombinationen der Hybridstämme davon b)Krebstiere c)Eier d)Fisch e)Erdnüsse f)Soja g)Milch 

u.Milchprodukte einschl. Laktose h)Schalenfrüchte / Nüsse i)Sellerie j)Senf k)Sesamsamen l)Schwefeldioxid u. Sulfite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder  

10mg/l m)Lupinen n)Weichtier o)Gluten

gültig für: Finanzamt Nord Hans Böckler Str. 36 und IT-NRW Mauerstr. 51, Heesenstr. 26, Derendorfer Allee 1

Andre's Casino & Catering Service Team 
Speisekarte KW 08 vom 18.02.2019 - 22.02.2019

Alle Menüs inklusive Suppe, Beilagen zum Austauschen sowie Änderungen vorbehalten!

Preise

Menü I

3,90 €

Vegetarisch

Menü II

4,80 €

Menü III

Die besten 

Feste rund 

um den 

Globus

Unsere Betriebscasinos sind öffentlich - und gerne für Alle zugänglich!


