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Dienstag
21.08.2018

Knusprige Rostinchen an
Erbsen-Méhrengemiise
mit Joghurt-Minzdip

a,0,9,16

Westernpfanne an rauchiger
BBQ-SoBe mit buntem
Gemlise, Frikadellchen

und Kartoffelwedges
a,0,9,5,6,4
Spétzleauflauf mit gesch.
Schweinefleisch, Paprika,

Tomaten und Schmelzkase,

dazu Rohkostsalat

€5,40
3,0,9,16,5,6

mit
Veggie Minifriihlingsrollen

und siiB-saurem Topping
€5,00

Andre's Casino & Catering Service Team

Speisekarte KW 34 vom 20.08.2018 - 24.08.2018
glltig fir: Finanzamt Nord Hans Béckler Str.36 und IT-NRW Mauerstr. 51, Derendorfer Allee 1

Mittwoch
22.08.2018

Sommergemise-
Kartoffelgratin mit Gouda
Uberbacken

g,16,19

Hausgemachte gefiillte
Paprikaschote mit Gehacktes
an Paprika-TomatensoBe
mit Curry-Reis und Salat
a,0,c,g,11
Piccata vom Hahnchenfilet
in Kase-Eihille mit
Tomatensugo und
Spinattagliatelle

€ 5,80
a,0,9,16,11

mit
Melonenwiirfeln, Feta und

erfrischender Minze
€5,00

Donnerstag
23.08.2018

Bitte den aktuellen
Tagesaushang beachten

Hausgemachter bunter

Nudelsalat mit Erbsen

und Mdhren, dazu dicke

Bockwurst
a,0,9,5,6

Rauberschnitzel mit Schmor-
zwiebelsoBe, Spiegelei und
Pommes oder Salzkartoffeln,

dazu gebr. Blumenkohl

€5,40
alolclgllgl

Schnitzel auch vegan oder
vegetarisch erhaltlich,
+€0,20
Auf Wunsch auch mit Ei!

Telefon: 0211 - 44 962 502

e-Mail: accs-team@t-online.de
Internet: www.accs-team.de

Freitag
24.08.2018

Griine Erbseneintopf mit
Suppengemiise, Kartoffeln
und Brétchen, mit Bock-
oder Mettwurst + € 0,70

2,0,16,5,6,13

Bratwurstschnecke mit
Majoranjus, dazu Bratkartoffeln
und Wirsinggemuse

a,0,9,16,5,6,13,19
Seelachs Schlemmerfilet
Broccoli, dazu Krauter-
kartoffeln und Tomaten-
Gurkensalat

€5,60
a,0,,19,11

Bitte den aktuellen
Tagesaushang beachten!

Alle Meniis inklusive Suppe, Beilagen zum Austauschen sowie Anderungen vorbehalten!

Bitte den aktuellen
Tagesaushang beachten!

Veggie Bulgur-Gemiuise-
Burger im Roggenbrétchen
mit StiBkartoffelpommes
und Dip

€6,20
a,0,g,11

Taglich an heiBen Tagen
Frikadellen, Gefliigel-

bockwurst oder Bockwurst mit

Kartoffelsalat

Nach den Ferien gibt es
wieder Sondergerichte
wie Pasta, Steak, Fisch
und vegane Angebotel

1)Farbstoff 4)StiBungsmittel 5)Konservierung 6)Antioxidation 7)Geschmacksverstdrker 8)Stabilisator 9)Geschwefelt 10)Geschwarzt 11)Zuckerart & SiiBungsmittel

12)Phenylalinquelle 13)Nitritpokelsalz 14)Nitrat o. konserviert 15)Nitritpdkelsalz u. Nitrat 16)MilcheiweiB 18)gentechnisch veranderte Sojabohnen 19)Thiabendazol

Preise Montag
20.08.2018
Menii I Vegan
3.90€ Estragon-Zitronen-Bohnen
14 . .
. mit Tomaten-Gemiise-
Vegetarisch Couscous und Dip
a,0,9,16
Menii II Mohrengemise biirgerlich
4.80 € mit M6hren aus der Region und
! gebratener Krakauer
16,5,6,13,19
Rinderhacksteak an griiner
. Pfeffer-Cognacrahmsofe,
Menii III mit geb. Kartoffeln
und Gemise
€ 5,60
a,0,9,16
Besondere mit
Empfehlungen  pratkartoffeln und Spieglei
oder € 5,00
Salatteller
Sonder- Bei groBer Hitze
gericht Anderungen méglich!
Zusatzstoffe:
Allergene:

a)Getreide: Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Kreuzkombinationen der Hybridstamme davon b)Krebstiere c)Eier d)Fisch e)Erdniisse f)Soja g)Milch

u.Milchprodukte einschl. Laktose h)Schalenfriichte / Nisse i)Sellerie j)Senf k)Sesamsamen I)Schwefeldioxid u. Sulfite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder
10mg/I m)Lupinen n)Weichtier 0)Gluten
Kreuzkontaminationen sind in dieser Ubersicht nicht angegeben!!!



